Ferme-auberge et vente des produits de la ferme

grandeur nature




Une histoire de traditions
et de passion...

i 'origine du lieu-dit Croutet demeure

mystérieuse, il n’est pas étonnant en
revanche de trouver, dans cette région
nourrie et faconnée par |'élevage, une
exploitation qui perpétue la qualité d'un
cheptel élevé a la bonne herbe des prés  En 1996, Claire, qui souhaitait revenir a
alentours. I’exploitation et travailler avec son mari,
abandonne son emploi pour lancer une
ferme auberge. Pari risque et audacieux,
mais tenu : le lieu ouvre en 1997. Enfin,
derniere étape, en 2002, le fils, Benoit
crée sur place un loboratoire de découpe
de viande et de charcuterie avec les
produits issus de |'exploitation.

Cette tradition solidement ancrée dans
le terroir, la famille Thévenet la poursuit
depuis 1977, date a laquelle Joél a repris,
avec le soutien de son pere, les rénes de
la ferme familiale.

Trois personnes, trois parcours, trois
centres d'intérét différents mais com-
plémentaires réunis au sein d'une méme
famille, qui travaille ensemble. Une belle
aventure que vous pouvez partager a la
ferme a Croutet.

Joél, Claire
et Benoit Thévenet
dans la salle de 'auberge.

...de la table de la ferme-auberge...

Pierres et poutres apparentes, grands carreaux rustiques au sol ;: I'ancienne étable
a été maintenue au plus prés de son état d’origine. Claire Thévenet tenait au
respect de cette identité et elle a mis le méme soin 2 la restauration de son batiment
qu’elle met désormais a2 mitonner ses plats
avec les légumes et fruits de saisons, ainsi QTN e T {01 RN 2317111 1e]

que les viandes et cochonnailles provenant [ FITT EERP o R T TS
de exploitation. les groupes, I'auberge est ouverte

sur réservation toute |'annee,

toutes les fins de semaine et jours fériés
(en semaine pour les groupes uniquement).
Plusieurs menus sont disponibles.

Coté salle, ot le feu de cheminée procure
une douce atmosphére, Benoit accueille
les visiteurs et les sert a table.










